Torta di patate 2

Senza glutine

Ingredienti

500 gr patate

150 gr speck

2 uova

Prezzemolo

Sale, pepe, noce moscata

30 gr Parmigiano grattugiato

Olio extravergine d’oliva



Pangrattato senza glutine # + parmigiano

Procedimento

Lessate le patate e poi schiacciatele. Salate, pepate, un pizzico di noce moscata e poi unite le uova,
il parmigiano grattugiato, il prezzemolo tritato e lo speck. Versate nella teglia oleata, completate
con una manciata di parmigiano grattugiato e pangrattato e cuocete in forno a 190°C per 20
minuti o in friggitrice ad aria per 13 minuti a 180C.

Ricetta originale de “Il caldo sapore del sud”
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